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材　料

作り方

蜜栗ジンジャー

HONEY COOKING

はちみつの結晶について

金市商店の蜂蜜の分類

コールドフィルタリングハニー
（COLD FILTERING HONEY・低温濾過蜂蜜） ローハニー（RAW HONEY・生蜂蜜）

蜂蜜は温度変化や時間経過によって、白く固まったり容器の底に白い粒々ができることがありますが、それは「はちみつの

結晶」です。カビのように見えることから心配される方も多いですが品質には全く問題ありません。特にシングルオリジン

ハニーは、蜜源・採蜜地・採蜜時期などで異なる個性をそのまま瓶詰した蜂蜜という性質上、中には結晶しやすい蜂蜜、結

晶しにくい蜂蜜がございます。結晶も個性の一つとして楽しんでください。結晶を溶かす際は、鍋に45度～ 50 度位のお湯

を用意して、蜂蜜容器を浸しながら木製スプーンなどでかき混ぜながらゆっくりと湯煎してください。

京都市中京区三条通富小路西入中之町 21

TEL 075-221-6639 ／ FAX 075-221-3879 ／ info@kaneichi.kyoto

発行元

オンラインショップ

・三条本店
・京都高島屋店
・阪急うめだ店

・三条店
・伊勢丹京都店

　蜂蜜を低温で加熱することで、蜂蜜に含まれるビタミンやミネラル
を損ないません。
　低温なので蜂蜜の風味をしっかりと残します。
　フィルターの網目が細かいので濾過工程にて不純物をしっかりと　
取り除くことができます。

　気温が低くなる冬季や、蜂蜜が結晶してしまうとローハニーの生産
は難しいため、春から夏にかけて採れる蜂蜜を養蜂家から仕入れし、
そのまま瓶詰します。
　フレッシュな蜂蜜の風味や香りを感じることができます。
　蜂蜜内の黒い点は花粉です。そのまま召し上がっても問題ございません。
　花粉が核となり、蜂蜜が結晶しやすい可能性があります。

45～50度

@mielmieKYOTO

@mielmie_

@mielmie_shop

@025bqifx

公式サイト

@kiniro_kyoto

・ロンググラス

・はちみつのお酒 蜜栗　40ml

・ジンジャーエール　40ml

・氷

・レモン（串切り）　1/8 個（あれば）

夏に飲みたい

ドライカクテ
ル

2022.07① グラスに氷を入れ、

　 「はちみつのお酒 蜜栗」を注ぐ

② ジンジャーエールを注ぐ

③ お好みでレモンを絞っても◎ 

低温（約 50度以下）で加熱、
不純物を取り除く濾過工程を経て、瓶詰充填した蜂蜜

養蜂家の元で蜂蜜が採蜜された後、一度も加熱を行わず、
大きな不純物だけを取り除くために粗濾過し、瓶詰充填した蜂蜜

８月３日の「はちみつの日」は、蜂蜜屋にとって、年に一度の大切な記念日。

日本各地でも、蜂蜜に関するイベントなどが開かれる、まさに蜂蜜が主役

となる記念すべき 1日。ミールミィやキンイロの店舗でも、「もっと蜂蜜

が好きになる」お得なアイテムの販売や、「蜂蜜を楽しむ」イベントが盛

りだくさん。この機会にもっと蜂蜜のことを知ってみませんか。

はちみつしぼり体験 蜂蜜セミナー 蜂蜜酒セミナー

はちみつをもっと楽しもう！はちみつをもっと楽しもう！

８月３日は「はちみつの日」８月３日は「はちみつの日」

8月 3日は「はちみつの日」

お得なアイテムい
っぱい！

は
み
ち
つ もっと楽しもう！を

よりどり２点で

スタンプラリー

各店舗を巡って

はちみつ Get !

ミールミィ三条本店では３年ぶりにイベントを開催。

楽しく学びながら蜂蜜を楽しもう！

蜂蜜の世界を
のぞいてみよう！

ハニーハンターと

やってみよう！

ミールミィで
ミードデビュー
してみよう！

Let's try honey
 lesson!!

Let's try honey
 lesson!!

夏のはちみつお楽しみ袋

申し込みは
こちら

詳しくは
こちらめっちゃお得！めっちゃお得！ が用途別蜂蜜

にお手頃価格
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ハニー
ハンター のHONEY TALK

ミツバチが蜂蜜を作るため、花から
蜜を集めます。四季のある日本は蜜
源の宝庫ですが、世界には熱帯や寒
冷などの気候から日本には無い個性
的な蜂蜜も数多く存在します。
各地から取り揃えた約 50種におよ
ぶ蜜源の蜂蜜をお楽しみください。

同じ蜜源の蜂蜜で
あっても、採れる地
域によって微妙に味
わいが異なります。
例えば、あかしあ蜂
蜜においては、国内
外 10カ所以上の採蜜
地別をラインナップ。
採蜜地によって違う
味わいを感じていた
だけます。

蜂蜜は同じ蜜源、同じ地域
であっても年度による気
候や環境の変化によって味
わいが変わります。ワイン
のヴィンテージと同じよう
に、年度によって、蜂蜜の
違った個性を見つけること
ができます。

4 ケタの
ハニーナンバーが
その蜂蜜の銘柄

新登場

ハニーハンターとミツバチと蜂蜜搾り体験

世 界 中 に あ る
ま だ 見 ぬ 蜂 蜜 を
探 し 求 め て

ハニーハンター

KANEICHI NEWS TOPICS

　蜂蜜の仕入れは、金市商店・三代目社長

である“ハニーハンター市川拓三郎”が

自ら行う。日本中、世界中の養蜂家を訪

ね、蜂蜜を仕入れるのがハニーハンターの

仕事だ。1年間に食べる蜂蜜は 300種類以

上、移動距離は地球 1.3 周分に当たる約

52,000km を超える。養蜂家を直接訪ねる

ことで、蜂蜜がどのような環境で、どのよ

うに採られているかを、自らの目と舌で確

かめ、そうして仕入れた「安心・安全で高

品質な蜂蜜」だけをお客様にお届けします。

ハニーナンバー

採蜜した時期

蜜源となる花

採蜜した場所

あかしあ

日本Japan

Simple

2019.6.11

Acacia

青森県弘前市

蜜源
Flowers

タイプ
Type

国
Country

採蜜
Date

0001

　蜂蜜は「蜜源」「採蜜地」だ

けでなく、「採蜜時期」などに

よっても味わいが異なります。

それら個性の違う蜂蜜をそれ

ぞれの銘柄と捉え、風味を 5

つのタイプで表現した『シン

グルオリジンハニー』。

　ハニーハンター市川拓三郎

が、世界20か国以上、国内 20

都道府県以上から集めた蜂蜜

は 100 種類以上に渡り、50 近

い蜜源から採れた蜂蜜を、自

らの目と舌で確かめました。

これからも新しい蜂蜜との出

会いがあるたびに、4ケタのハ

ニーナンバーは増え続けてい

きます。

100 種類以上の蜂蜜から厳選された人気の

国産蜂蜜が、使いやすいシールアップパウ

チ入りになって新発売。忙しい朝でも、ス

プーンを使わずにさっと使えて便利。見た

目も可愛く、ちょっとしたプチギフトにも

最適です。あかしあ蜂蜜、さくら蜂蜜、み

かん蜂蜜、りんご蜂蜜の４種類。

人気 国産蜂蜜
パウチ

の が
使いやすい になって

夏 M
ミ ー ド

EAD 楽しもうを
すっきり
爽やか

傘マークばかりの週間天気予報。そしてなにより驚いたのはほとんどのあかしあの花が満開だったこと。

5月の好天で例年よりも１週間以上開花が早まっていたのです。せっかく花が咲いているのに天気と気

温が上がらないことは蜜が採れないことを意味します。「この天気だとダメかもしれんね」養蜂家さん

がぼそっと話していました。最後の秋田への出張は 6月 21 日から。一部の養蜂家さんから不作の連絡

をもらう中、訪問した小坂町の養蜂家さん。サンプルを見せてもらうと驚愕の白さのあかしあ蜂蜜が。

味も文句なしです。話を聞くと、天気は悪かったけど、遅咲きの地域では天気が回復した後に高品質な

あかしあ蜂蜜が一気に採れたそう。養蜂家さんの粘り勝ちですね。そんな天気で一喜一憂しながら採れ

たあかしあ蜂蜜。量は少なめですが、抜群の品質でお届けです。ぜひ試してみてくださいね。

白くて透明な人気 NO.1 の国産あかしあ蜂蜜。その中でも今年の秋田県小

坂町で採れたあかしあ蜂蜜は近年でも最高レベルの品質です。しかし、そ

の蜂蜜が採れるまでには苦労がありました。ハニーハンターが今年初めて

秋田県を訪れたのは 5月 18 日。例年では青森のりんごの花も終わりかけ、

あかしあのつぼみがちらほら見える頃。気温も 25 度ほどと半袖でも心地

よい気温でした。りんご蜂蜜の豊作もあり、「この天気が続けばあかしあ

もいいかもしれませんね」と話をしたのが印象的でした。次に秋田を訪れ

たのは 6月 1日。前回と打って変わって、長袖でも肌寒く感じる気温と、

秋田
県

小坂
町

秋田県小坂町 　 あかしあ蜂蜜

From the ORIGIN "No.0280"
2022/6/20 採蜜

ハニーハンターとして蜂蜜を買い付ける現場に出ているとミツバチに刺されることも当然

あります。「怖くないんですか？」とか「痛くないんですか？」と聞かれますが、怖いし、

刺されると痛いんですよ。でもミツバチに刺される場合ってだいたいがミツバチに迷惑を

かけちゃってる場合にちくって刺されるだけなので、たいていはこっちが悪いんで、逆に

申し訳ないぐらいの気持ちになります。ちなみに私はミツバチアレルギーはないんですが、

アレルギーがある人は病院に行くようにしてください。

そんな話を含めて夏のイベント「はちみつしぼり体験」ではハニーハンターとして多くの

子供たちに話をするのですが、子供は本当に素直で、昆虫

や花を大事にして一緒に暮らしていこうねっていうと、日々

気を付けてくれるようになるんですね。SDGs や環境問題と

いうと大きな話になりがちですが、私としては一人でも多

くの子供たちに、ミツバチと共存していろんな蜂蜜を食べ

ることができる世の中を続けていけるように、身近な自然

を守っていこうって話を続けていきたいと思います。

暑い夏はすっきりしたいから、甘い蜂
ミ

蜜
ー

酒
ド

は合わない？いえいえ、

そんなことありません！ミールミィの蜂蜜酒はどれも蜂蜜の味が

しっかりしているので、炭酸やレモンとの相性抜群！今回は、夏の

アレンジミードにおすすめのアイテムをご紹介。いつものミードに

ひと手間を加えた、美味しい夏ミード。ぜひ、お試しください。

はちみつのお酒 蜜月
×
レモン

レシピはこちら

すっきり
爽やか！

極上デザート スパイシー

ヤドヴィガ
×
アイス

スタロボルスキ
×

ミントとレモンで
モヒート風

simple

Mon

8
1
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これからも新しい蜂蜜との出

会いがあるたびに、4ケタのハ

ニーナンバーは増え続けてい

きます。

100 種類以上の蜂蜜から厳選された人気の

国産蜂蜜が、使いやすいシールアップパウ

チ入りになって新発売。忙しい朝でも、ス

プーンを使わずにさっと使えて便利。見た

目も可愛く、ちょっとしたプチギフトにも

最適です。あかしあ蜂蜜、さくら蜂蜜、み

かん蜂蜜、りんご蜂蜜の４種類。

人気 国産蜂蜜
パウチ

の が
使いやすい になって

夏 M
ミ ー ド

EAD 楽しもうを
すっきり
爽やか

傘マークばかりの週間天気予報。そしてなにより驚いたのはほとんどのあかしあの花が満開だったこと。

5月の好天で例年よりも１週間以上開花が早まっていたのです。せっかく花が咲いているのに天気と気

温が上がらないことは蜜が採れないことを意味します。「この天気だとダメかもしれんね」養蜂家さん

がぼそっと話していました。最後の秋田への出張は 6月 21 日から。一部の養蜂家さんから不作の連絡

をもらう中、訪問した小坂町の養蜂家さん。サンプルを見せてもらうと驚愕の白さのあかしあ蜂蜜が。

味も文句なしです。話を聞くと、天気は悪かったけど、遅咲きの地域では天気が回復した後に高品質な

あかしあ蜂蜜が一気に採れたそう。養蜂家さんの粘り勝ちですね。そんな天気で一喜一憂しながら採れ

たあかしあ蜂蜜。量は少なめですが、抜群の品質でお届けです。ぜひ試してみてくださいね。

白くて透明な人気 NO.1 の国産あかしあ蜂蜜。その中でも今年の秋田県小

坂町で採れたあかしあ蜂蜜は近年でも最高レベルの品質です。しかし、そ

の蜂蜜が採れるまでには苦労がありました。ハニーハンターが今年初めて

秋田県を訪れたのは 5月 18 日。例年では青森のりんごの花も終わりかけ、

あかしあのつぼみがちらほら見える頃。気温も 25 度ほどと半袖でも心地

よい気温でした。りんご蜂蜜の豊作もあり、「この天気が続けばあかしあ

もいいかもしれませんね」と話をしたのが印象的でした。次に秋田を訪れ

たのは 6月 1日。前回と打って変わって、長袖でも肌寒く感じる気温と、

秋田
県

小坂
町

秋田県小坂町 　 あかしあ蜂蜜

From the ORIGIN "No.0280"
2022/6/20 採蜜

ハニーハンターとして蜂蜜を買い付ける現場に出ているとミツバチに刺されることも当然

あります。「怖くないんですか？」とか「痛くないんですか？」と聞かれますが、怖いし、

刺されると痛いんですよ。でもミツバチに刺される場合ってだいたいがミツバチに迷惑を

かけちゃってる場合にちくって刺されるだけなので、たいていはこっちが悪いんで、逆に

申し訳ないぐらいの気持ちになります。ちなみに私はミツバチアレルギーはないんですが、

アレルギーがある人は病院に行くようにしてください。

そんな話を含めて夏のイベント「はちみつしぼり体験」ではハニーハンターとして多くの

子供たちに話をするのですが、子供は本当に素直で、昆虫

や花を大事にして一緒に暮らしていこうねっていうと、日々

気を付けてくれるようになるんですね。SDGs や環境問題と

いうと大きな話になりがちですが、私としては一人でも多

くの子供たちに、ミツバチと共存していろんな蜂蜜を食べ

ることができる世の中を続けていけるように、身近な自然

を守っていこうって話を続けていきたいと思います。

暑い夏はすっきりしたいから、甘い蜂
ミ

蜜
ー

酒
ド

は合わない？いえいえ、

そんなことありません！ミールミィの蜂蜜酒はどれも蜂蜜の味が

しっかりしているので、炭酸やレモンとの相性抜群！今回は、夏の

アレンジミードにおすすめのアイテムをご紹介。いつものミードに

ひと手間を加えた、美味しい夏ミード。ぜひ、お試しください。

はちみつのお酒 蜜月
×
レモン

レシピはこちら

すっきり
爽やか！

極上デザート スパイシー

ヤドヴィガ
×
アイス

スタロボルスキ
×

ミントとレモンで
モヒート風
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8
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ハニー
ハンター のHONEY TALK

ミツバチが蜂蜜を作るため、花から
蜜を集めます。四季のある日本は蜜
源の宝庫ですが、世界には熱帯や寒
冷などの気候から日本には無い個性
的な蜂蜜も数多く存在します。
各地から取り揃えた約 50種におよ
ぶ蜜源の蜂蜜をお楽しみください。

同じ蜜源の蜂蜜で
あっても、採れる地
域によって微妙に味
わいが異なります。
例えば、あかしあ蜂
蜜においては、国内
外 10カ所以上の採蜜
地別をラインナップ。
採蜜地によって違う
味わいを感じていた
だけます。

蜂蜜は同じ蜜源、同じ地域
であっても年度による気
候や環境の変化によって味
わいが変わります。ワイン
のヴィンテージと同じよう
に、年度によって、蜂蜜の
違った個性を見つけること
ができます。

4 ケタの
ハニーナンバーが
その蜂蜜の銘柄

新登場

ハニーハンターとミツバチと蜂蜜搾り体験

世 界 中 に あ る
ま だ 見 ぬ 蜂 蜜 を
探 し 求 め て

ハニーハンター

KANEICHI NEWS TOPICS

　蜂蜜の仕入れは、金市商店・三代目社長

である“ハニーハンター市川拓三郎”が

自ら行う。日本中、世界中の養蜂家を訪

ね、蜂蜜を仕入れるのがハニーハンターの

仕事だ。1年間に食べる蜂蜜は 300種類以

上、移動距離は地球 1.3 周分に当たる約

52,000km を超える。養蜂家を直接訪ねる

ことで、蜂蜜がどのような環境で、どのよ

うに採られているかを、自らの目と舌で確

かめ、そうして仕入れた「安心・安全で高

品質な蜂蜜」だけをお客様にお届けします。

ハニーナンバー

採蜜した時期

蜜源となる花

採蜜した場所

あかしあ

日本Japan

Simple

2019.6.11

Acacia

青森県弘前市

蜜源
Flowers

タイプ
Type

国
Country

採蜜
Date

0001

　蜂蜜は「蜜源」「採蜜地」だ

けでなく、「採蜜時期」などに

よっても味わいが異なります。

それら個性の違う蜂蜜をそれ

ぞれの銘柄と捉え、風味を 5

つのタイプで表現した『シン

グルオリジンハニー』。

　ハニーハンター市川拓三郎

が、世界20か国以上、国内 20

都道府県以上から集めた蜂蜜

は 100 種類以上に渡り、50 近

い蜜源から採れた蜂蜜を、自

らの目と舌で確かめました。

これからも新しい蜂蜜との出

会いがあるたびに、4ケタのハ

ニーナンバーは増え続けてい

きます。

100 種類以上の蜂蜜から厳選された人気の

国産蜂蜜が、使いやすいシールアップパウ

チ入りになって新発売。忙しい朝でも、ス

プーンを使わずにさっと使えて便利。見た

目も可愛く、ちょっとしたプチギフトにも

最適です。あかしあ蜂蜜、さくら蜂蜜、み

かん蜂蜜、りんご蜂蜜の４種類。

人気 国産蜂蜜
パウチ

の が
使いやすい になって

夏 M
ミ ー ド

EAD 楽しもうを
すっきり
爽やか

傘マークばかりの週間天気予報。そしてなにより驚いたのはほとんどのあかしあの花が満開だったこと。

5月の好天で例年よりも１週間以上開花が早まっていたのです。せっかく花が咲いているのに天気と気

温が上がらないことは蜜が採れないことを意味します。「この天気だとダメかもしれんね」養蜂家さん

がぼそっと話していました。最後の秋田への出張は 6月 21 日から。一部の養蜂家さんから不作の連絡

をもらう中、訪問した小坂町の養蜂家さん。サンプルを見せてもらうと驚愕の白さのあかしあ蜂蜜が。

味も文句なしです。話を聞くと、天気は悪かったけど、遅咲きの地域では天気が回復した後に高品質な

あかしあ蜂蜜が一気に採れたそう。養蜂家さんの粘り勝ちですね。そんな天気で一喜一憂しながら採れ

たあかしあ蜂蜜。量は少なめですが、抜群の品質でお届けです。ぜひ試してみてくださいね。

白くて透明な人気 NO.1 の国産あかしあ蜂蜜。その中でも今年の秋田県小

坂町で採れたあかしあ蜂蜜は近年でも最高レベルの品質です。しかし、そ

の蜂蜜が採れるまでには苦労がありました。ハニーハンターが今年初めて

秋田県を訪れたのは 5月 18 日。例年では青森のりんごの花も終わりかけ、

あかしあのつぼみがちらほら見える頃。気温も 25 度ほどと半袖でも心地

よい気温でした。りんご蜂蜜の豊作もあり、「この天気が続けばあかしあ

もいいかもしれませんね」と話をしたのが印象的でした。次に秋田を訪れ

たのは 6月 1日。前回と打って変わって、長袖でも肌寒く感じる気温と、
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秋田県小坂町 　 あかしあ蜂蜜

From the ORIGIN "No.0280"
2022/6/20 採蜜

ハニーハンターとして蜂蜜を買い付ける現場に出ているとミツバチに刺されることも当然

あります。「怖くないんですか？」とか「痛くないんですか？」と聞かれますが、怖いし、

刺されると痛いんですよ。でもミツバチに刺される場合ってだいたいがミツバチに迷惑を

かけちゃってる場合にちくって刺されるだけなので、たいていはこっちが悪いんで、逆に

申し訳ないぐらいの気持ちになります。ちなみに私はミツバチアレルギーはないんですが、

アレルギーがある人は病院に行くようにしてください。

そんな話を含めて夏のイベント「はちみつしぼり体験」ではハニーハンターとして多くの

子供たちに話をするのですが、子供は本当に素直で、昆虫

や花を大事にして一緒に暮らしていこうねっていうと、日々

気を付けてくれるようになるんですね。SDGs や環境問題と

いうと大きな話になりがちですが、私としては一人でも多

くの子供たちに、ミツバチと共存していろんな蜂蜜を食べ

ることができる世の中を続けていけるように、身近な自然

を守っていこうって話を続けていきたいと思います。

暑い夏はすっきりしたいから、甘い蜂
ミ

蜜
ー

酒
ド

は合わない？いえいえ、

そんなことありません！ミールミィの蜂蜜酒はどれも蜂蜜の味が

しっかりしているので、炭酸やレモンとの相性抜群！今回は、夏の

アレンジミードにおすすめのアイテムをご紹介。いつものミードに

ひと手間を加えた、美味しい夏ミード。ぜひ、お試しください。

はちみつのお酒 蜜月
×

レモン
レシピはこちら

すっきり
爽やか！

極上デザート スパイシー

ヤドヴィガ
×

アイス
スタロボルスキ

×
ミントとレモンで
モヒート風
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はちみつの日フェ
ア

はちみつを楽
しむイベント満載

蜂
蜜
が
も
っ
と
好
き
に
な
る
ハ
ニ
ー
ラ
イ
フ
マ
ガ
ジ
ン

No.26
TAKE FREE

材　料

作り方

蜜栗ジンジャー

HONEY COOKING

はちみつの結晶について

金市商店の蜂蜜の分類

コールドフィルタリングハニー
（COLD FILTERING HONEY・低温濾過蜂蜜） ローハニー（RAW HONEY・生蜂蜜）

蜂蜜は温度変化や時間経過によって、白く固まったり容器の底に白い粒々ができることがありますが、それは「はちみつの

結晶」です。カビのように見えることから心配される方も多いですが品質には全く問題ありません。特にシングルオリジン

ハニーは、蜜源・採蜜地・採蜜時期などで異なる個性をそのまま瓶詰した蜂蜜という性質上、中には結晶しやすい蜂蜜、結

晶しにくい蜂蜜がございます。結晶も個性の一つとして楽しんでください。結晶を溶かす際は、鍋に45度～ 50 度位のお湯

を用意して、蜂蜜容器を浸しながら木製スプーンなどでかき混ぜながらゆっくりと湯煎してください。

京都市中京区三条通富小路西入中之町 21

TEL 075-221-6639 ／ FAX 075-221-3879 ／ info@kaneichi.kyoto

発行元

オンラインショップ

・三条本店
・京都高島屋店
・阪急うめだ店

・三条店
・伊勢丹京都店

　蜂蜜を低温で加熱することで、蜂蜜に含まれるビタミンやミネラル
を損ないません。
　低温なので蜂蜜の風味をしっかりと残します。
　フィルターの網目が細かいので濾過工程にて不純物をしっかりと　
取り除くことができます。

　気温が低くなる冬季や、蜂蜜が結晶してしまうとローハニーの生産
は難しいため、春から夏にかけて採れる蜂蜜を養蜂家から仕入れし、
そのまま瓶詰します。
　フレッシュな蜂蜜の風味や香りを感じることができます。
　蜂蜜内の黒い点は花粉です。そのまま召し上がっても問題ございません。
　花粉が核となり、蜂蜜が結晶しやすい可能性があります。

45～50度

@mielmieKYOTO

@mielmie_

@mielmie_shop

@025bqifx

公式サイト

@kiniro_kyoto

・ロンググラス

・はちみつのお酒 蜜栗　40ml

・ジンジャーエール　40ml

・氷

・レモン（串切り）　1/8 個（あれば）

夏に飲みたい

ドライカクテ
ル

2022.07① グラスに氷を入れ、

　 「はちみつのお酒 蜜栗」を注ぐ

② ジンジャーエールを注ぐ

③ お好みでレモンを絞っても◎ 

低温（約 50度以下）で加熱、
不純物を取り除く濾過工程を経て、瓶詰充填した蜂蜜

養蜂家の元で蜂蜜が採蜜された後、一度も加熱を行わず、
大きな不純物だけを取り除くために粗濾過し、瓶詰充填した蜂蜜

８月３日の「はちみつの日」は、蜂蜜屋にとって、年に一度の大切な記念日。

日本各地でも、蜂蜜に関するイベントなどが開かれる、まさに蜂蜜が主役

となる記念すべき 1日。ミールミィやキンイロの店舗でも、「もっと蜂蜜

が好きになる」お得なアイテムの販売や、「蜂蜜を楽しむ」イベントが盛

りだくさん。この機会にもっと蜂蜜のことを知ってみませんか。

はちみつしぼり体験 蜂蜜セミナー 蜂蜜酒セミナー

はちみつをもっと楽しもう！はちみつをもっと楽しもう！

８月３日は「はちみつの日」８月３日は「はちみつの日」

8月 3日は「はちみつの日」

お得なアイテムい
っぱい！

は
み
ち
つ もっと楽しもう！を

よりどり２点で

スタンプラリー

各店舗を巡って

はちみつ Get !

ミールミィ三条本店では３年ぶりにイベントを開催。

楽しく学びながら蜂蜜を楽しもう！

蜂蜜の世界を
のぞいてみよう！

ハニーハンターと

やってみよう！

ミールミィで
ミードデビュー
してみよう！

Let's try honey
 lesson!!

Let's try honey
 lesson!!

夏のはちみつお楽しみ袋

申し込みは
こちら

詳しくは
こちらめっちゃお得！めっちゃお得！ が用途別蜂蜜

にお手頃価格


